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Alle Gerichte erhalten Sie auch zum Mitnehmen.

Alle Preise sind in Euro inklusive Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Aperitif
01 Martini         5 cl 5,00
 Bianco oder Rosso

02 Campari         0,1 l 5,00
 mit Zitrone, Soda oder Orangensaft

03 VW Cocktail        5 cl 5,50
 Martini und Williamsbirne

04 Kir           6,00
 Creme de Cassis mit trockenem Weißwein

05 Kir Royal          6,00
 Creme de Cassis mit Sekt

Suppen
10 Tomatensuppe G        6,00
 mit Sahne

11 Hühnersuppe         6,00
 mit Einlage

12 Französische Zwiebelsuppe A,G,I,J,1,4     6,50
 mit Käse überbacken

Kalte Vorspeisen
20 Balkanplatte G,1,2,3 (für 2 Pers.)      25,00
 mit Cevapcici, verschiedene Wurst- und Schinkenspezialitäten, Parmesan,  
 Schafskäse, Oliven, Peperoni, Cherrytomaten und Brot

21 Caesar Salat B,C,G,I        14,50
 gemischter Salat mit Parmesan, Croutons und Dressing

22 Salatplatte mit Lachsstreifen A,D,G     17,50
 mit Honigdressing

23 Salatplatte mit SteakstreifenG,1,2          18,50
 mit Tartaredressing



Warme Vorspeisen
30 Gebackener Camembert A,C,G,1      9,50
 mit Preiselbeeren und Toast

31 Weinbergschnecken A,G,L,N (6 Stück)     9,90
 mit Toast

32 Schafskäse G         9,50
 in Folie überbacken mit Zwiebeln und Paprika garniert

Original Argentinische Steaks

Bife de Cuadril G (Hüftsteak)  
Die feine Marmorierung verleiht dem  
Hüftsteak den herzhaften Geschmack        

40 mediano  ca. 200g 19,50
41 grande ca. 300g 26,50

Bife de Lomo G (Filetsteak)
Die zarte und gleichmäßige Marmorierung  
geben dem Filet seinen kräftigen Geschmack

42 mediano ca. 200g 28,50
43 grande ca. 300g 38,50

Bife de Chorizo G (Rumpsteak)
Die intensive Marmorierung und der schmale 
Fettrand machen das Rumpsteak saftig und  
kräftig im Geschmack

44 mediano ca. 200g 23,50
45 grande ca. 300g 32,50

Unser Steakfleisch stammt vom  
Aberdeen-Angus-Rind.

Das Fleisch weist eine besonders feine  
Verteilung des Fettes auf. Gerade diese 
Marmorierung ist es, die jedem Steak seinen 
eigenen Geschmack verleiht.

Wie sollen wir Ihr Steak grillen?
 englisch - blutig gegrillt
 medium - rosa gegrillt

 well done - durchgegrillt

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch  
äußern, wird Ihr Steak medium gegrillt.

Dazu empfehlen wir
50 Salat    5,50
51 Bratkartoffeln 13 4,50
52 Pommes frites  4,50
53 Kroketten   4,50
54 Papa-Asada  5,00
 gebackene Folienkartoffel

55 Grüne Bohnen G,13 5,00
 in Butter mit Speck und Zwiebeln

56 Kartoffelrösti A,G 4,50
57 Kartoffelecken  4,50
58 Djuwetschreis   4,50
59 Butterreis   4,50  
60 Spinat   4,50  
61 Grillgemüse  5,50



Steakgerichte
70 Rumpsteak „Cafe de Paris“ A,G,I      28,50
 mit grünem Pfeffer in Rahmsauce, dazu Kroketten und Salat

71 Spezial Teller A,G,I,1        34,90 
 mit Lammfilet, Rinderfilet, Putensteak, lustiger Koch, dazu Kartoffelecken,    
 Grillgemüse und Salat 

72 Champignon - Filetsteak A,C,G,I 13     34,50
 mit gerösteten Champignons, dazu Grillgemüse, Röstkartoffeln und Salat

73 Zwiebelsteak A,C,G,I        34,50
 Rinderfilet mit gerösteten Zwiebeln, dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

74 Champignon-Rumpsteak C,G,I      29,50
 mit gerösteten Champignons, dazu Grillgemüse, Bratkartoffeln und Salat

75 Filetsteak „Art des Hauses“ A,C,G,I,     35,90
 Champignonsauce, Käse überbacken, dazu Grillgemüse, Röstkartoffeln und Salat

76 Rumpsteak C,G,I         27,50
 mit Kräuterbutter, dazu Grillgemüse, Pommes frites und Salat

77 Vier Elemente Teller A,G,D,13,9      28,90 
 mit Hüftsteak, Putensteak, Lachs, Scampi, dazu Grillgemüse, Pommes frites   
 Aioli und Salat 

78 Mix Steak  A,G,I         33,50 
 mit Rumpsteak, Hüftsteak, Rinderfilet, Pfeffersauce, dazu gegrillte Champignons   
 und Kartoffelecken und Salat

79 Lord Charles A,I,2,3        25,50 
 mit Schweinefilet, Hüftsteak, Cevapcici, Pljeskavica, dazu Djuwetschreis,    
 Pommes frites und Salat

Spezialitäten vom Grill
80 Cevapcici G,I,2,9         16,90
 Hackfleischwürstchen mit Zwiebeln, dazu Djuwetschreis, Pommes frites,     
 und Salat

81 Pljeskavica G,I,2,9        16,90
 Hacksteak mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

82 Hacksteak „Hirten Art“ G,I,2,9      18,90
 mit Schafskäse gefüllt, dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

83 Vjesalica Monte Cristo A,C,G,I,1,2,3,9     24,50 
 Schweinefilet vom Grill mit Käse gefüllt, dazu Djuwetschreis, Pommes frites,    
 und Salat



84 Vjesalica Romana A,G,I,2,3,9       22,50 
 Schweinefilet vom Grill mit Zigeunersauce, dazu Djuwetschreis, Pommes frites,    
 und Salat

85 Zwiebelspieß G,I,2,9,13        23,90
 Schweinefilet, Rindersteak und Speck am Spieß, mit Röstzwiebeln,      
 dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

86 Filetspieß A,C,G,I,2,9        22,90
 3 Schweinefilets mit Champignonsauce, dazu Djuwetschreis, Pommes frites    
 und Salat

87 Piratenspieß A,G,I,L,2,9        24,50
 Schweinefilet, Rindersteak und Speck, mit grünem Pfeffer in Rahmsauce,    
 dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat 

88 Filettopf  „Art des Hauses“ A,C,G,I,1      23,90 
 Schweinefilets mit Champignonsauce, Käse überbacken, dazu Grillgemüse,    
 Kartoffelrösti und Salat 

89 Zigeunerspieß A,G,I,1,2,3,9,13       24,50
 Schweinefilet, Rindersteak und Speck, mit Zigeunersauce, dazu Djuwetschreis,    
 Pommes frites und Salat

90 Balkanleber G,I,2,9,13        16,90
 gegrillte Leber garniert mit Speck, dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

91 Grillteller G,I,2,9,13         23,90
 2 Cevapcici, Nackensteak, Hacksteak, Kotelett und Leber, dazu Djuwetschreis,    
 Pommes frites und Salat

92 Lustiger Koch C,G,I,1,2,3,9       29,50
 Rumpsteak mit Schinken und Käse gefüllt, dazu Djuwetschreis, Pommes frites  
 und Salat

93 Rumpsteak „Art des Hauses“ A,C,G,I     27,90
 käseüberbacken mit Champignons, dazu Grillgemüse, Röstkartoffeln, und Salat

94 Putensteak Toscana G,C,2,13,1      21,50 
 überbacken mit Mozzarella und Tomaten, dazu Kartoffelrösti und Salat   

95 Mix Teller A,C,G,L,1        26,50 
 Cordon Bleu, Schweinefilet, Hacksteak, dazu Djuwetscheis, Sauce Bearnaise,    
 Pommes frites und Salat

96 Südsee-Traum A,C,G, 1,2       22,50
 3 kleine Schweinefilets mit Sahnechampignons, gebackenen Früchten,     
 Kroketten und Salat

97 Putensteak Mailand A,G,I       23,50 
 mit Kartoffelecken, Schinken und Sahnesauce, dazu Salat

98 Putensteak Alpinier G,C,1,2,13      24,50 
 käseüberbacken mit Spinat und Knoblauch, dazu Kartoffelrösti und Salat



Schnitzel
100 Putenschnitzel „Wiener Art“ A,C,G,I     18,50
 mit Pommes frites und Salat

101 Cordon Blue A,C,G,I,L,1,2,3        21,50
 paniertes Schweineschnitzel gefüllt mit Schinken und Käse,  dazu Djuwetschreis,    
 Pommes frites und Salat

102 Schweineschnitzel „Wiener Art“ A,C,G,I    17,50
 mit Pommes frites und Salat 

103 Schnitzel Hawaii A,C,G,1,2       21,50 
 überbacken mit Ananas, Hollandaise und Käse dazu Kroketten

104 Zigeunerschnitzel A,C,I,1,2,3,9       18,50
 paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Salat

105 Champignonschnitzel A,C,G      18,50
 paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Salat

106 Zwiebelschnitzel A,C        18,50
 mit Pommes frites und Salat

Spezialitäten aus der Pfanne
110 Geschneltzeltes „Stroganoff“ A,G      25,90
 Rindfleisch in Rahmsauce mit Champignons, dazu Kartoffelrösti und Salat

111 Filettopf  „Balkan Art“ A,I,1,2,3,9      24,50
 3 Schweinefilets in pikanter Sauce mit Champignons, gerösteter Paprika     
 und Zwiebeln, dazu Djuwetschreis und Salat

112 Geschneltzeltes „Züricher Art“ A,G     25,50 
 geschnetzeltes Putenfleisch in Champignonrahmsauce, dazu Reis und Salat

Vom Lamm
120 LammfiletA,C,G,I         28,90
 mit grünen Bohnen in Speck und Zwiebeln, dazu Kroketten und Salat

Vegetarisch
130 Grillgemüse         16,50
 mit Folienkartoffel, Kartoffelrösti und Salat

131 Veggie-Burger A,C,G,I,12       17,50
 veganes Gemüsepatty mit Salat, Gurken, Tomaten, Cheddar und Pommes frites



Platten für 2 Personen
140 Hausplatte A,C,G,I (für 2 Pers.)      75,00
 Lachsfilet, Lammfilet, Rumpsteak, Scampi, Grillgemüse, Spinat, Kartoffelrösti,    
 Bratkartoffeln und Salat

141 Steak - Platte A,C,G,I,2,9 (für 2 Pers.)     59,00
 Hüftsteaks, Rinderfilets und Rumpsteaks, mit gegrillten Champignons     
 und Grillgemüse, dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

142 Diplomaten - Platte A,C,G,I,1,2,3,9 (für 2 Pers.)    52,00
 Schweinefilets, Rumpsteaks und Schnitzel gefüllt mit Schinken und Käse,     
 dazu Grillgemüse,  Djuwetschreis, Champignonsauce, Pommes frites und Salat

143 Überraschungs - Platte C,G,I,1,2,3,9 (für 2 Pers.)   54,00
 Schweinefilets, Rinderfilets und Rumpsteaks gefüllt mit Schinken und Käse,    
 dazu Grillgemüse, Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

144 Teufels - Platte A,C,I,1,2,3,9 (für 2 Pers.)     49,00
 Cevapcici, Koteletts, Nackensteaks, Speck, Leber und Schnitzel (paniert),     
 mit Zigeunersauce und Grillgemüse, dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

Fischgerichte
150 Gegrillte Scampi B,G        29,90
 mit Grillgemüse, Aioli, Kartoffelrösti und Salat

151 Lachsfilet B,G         28,50 
 mit Spinat, Kartoffelrösti und Salat

Burger
160 BBQ Burger A,C,G,I        18,50
 mit Barbecuesauce, Salat, Gurken, Tomaten, Speck, gerösteten Zwiebeln,    
 Cheddar und Kartoffelecken

161 Cheeseburger A,C,G,I        16,50
 mit Salat, Gurken, Tomaten, Spiegelei, Cheddar und Pommes frites

162 Chickenburger A,C,G,I        17,50
 paniertes Hähnchenbrustfilet mit Salat, Gurken, Tomaten, Cheddar und Pommes frites

Pasta
170 Tagliatelle Adria  A,G,1,2,3        20,90
 mit Lachs, Scampi, Zucchini und Tomatensauce mit Knoblauch

171 Tagliatelle Rustika A,C,G,I        19,90
 mit Steakstreifen und Sahnesauce

172 Tagliatelle Provence A,C,G,I        18,50
 mit Putenstreifen und Sahnesauce



 Für unsere kleinen Gäste
180 Bambi-Schnitzel A,C,G,I        8,90
 mit Pommes frites

181 Kinder-Cevapcici C,G,I        8,90
 mit Pommes frites

182 Kinder-Chicken-NuggetsA,C,G      8,90
 6 Nuggets mit Pommes frites

183 Kinder-ChickenburgerA,C,G,I      8,90
 mit Pommes frites

Eis und Desserts
190 Gemischtes Eis         5,50
 mit drei Kugeln Eis nach Wahl, garniert mit oder ohne Sahne

191 Schokoladen Souffle        7,50
 mit einer Kugel Vanilleeis1,G

192 Cheesecake         7,50
 mit einer Kugel Vanilleeis1,G

193 Eis & Heiß mit Kirschen       7,90
 zwei Kugeln Eis 1,G Vanillegeschmack mit warmen Kirschen und Sahne

194 Eis & Heiß mit Himbeeren      7,90
 zwei Kugeln Eis 1,G Vanillegeschmack mit warmen Himbeeren und Sahne

195 Bananen- Split         7,90
 Eis 1,G Vanillegeschmack auf zwei halben Bananen angerichtet und mit    
 Schokoladensauce, Sahne und Mandelblättchen garniert

196 Coupe Dänemark        7,90
 Eis 1,G Vanillegeschmack mit Sahne und reichlich Schokoladensauce

197 Palatschinken         8,50
 mit Eis 1,G Vanillegeschmack und Schokoladensauce

198 Palatschinken         7,50
 mit Konfitüre

199 Palatschinken         7,50
 mit heißer Schokolade

200 Tiramisu          7,50



Biere
210 Warsteiner       0,3 l  3,30
211 Warsteiner       0,5 l  4,70
212 Alster        0,3 l  3,30
213 Radler        0,3 l  3,30
214 Isenbeck Pils       0,3 l  3,30
215 Isenbeck Pils       0,5 l  4,70
216 Frankenheim Alt      0,3 l  3,30
217 Krefelder 1,5       0,3 l  3,30
218 Malzbier - Flasche       0,33 l 3,30
219 Alkoholfreies Bier      0,3 l  3,30
220 König Ludwig Weissbier - hell    0,5 l  4,70
         - dunkel   0,5 l  4,70
221 Erdinger Alkoholfrei     0,5 l  4,70
222 Veltins Fassbrause - Holunder, Apfel, Zitrone 0,33 l 3,30
223 Pilger Landbier      0,3 l  3,30
224 Pilger Landbier      0,5 l  4,70

Alkoholfreie Getränke
230 Tönissteiner Mineralwasser    0,75 l 6,50
231 Tafelwasser       0,3 l  2,50 
232 Tönissteiner Mineralwasser    0,25 l 3,00
233 Apfelsaftschorle      0,3 l  3,10
234 Coca Cola        0,3 l  3,10 
235 Coca Cola Zero       0,3 l  3,10
236 Coca Cola Light      0,3 l  3,10
237 Spezi        0,3 l  3,10
238 Fanta        0,3 l  3,10
239 Sprite        0,3 l  3,10
240 Bitterlemon       0,2 l  3,20
241 Tonic Water       0,2 l  3,20
242 Ginger Ale       0,2 l  3,20
243 Apfelsaft        0,2 l  3,20
244 Orangensaft       0,2 l  3,20
245 Traubensaft       0,2 l  3,20



Warme Getränke
250 Tasse Kaffee 10         2,70
251 Kännchen Kaffee 10        4,50
252 Glas Tee 10         2,80
253 Cappuccino G,10         3,30
254 Latte Macchiato G,10        3,60
255 Kakao G          3,30
256 Espresso 10         2,70
257 Türkischer Kaffee 10        3,20
258 Heißer Slivovic – mit Honig      4,70

Spirituosen
260 Korn        2 cl  2,50
261 Wacholder       2 cl  2,50
262 Wodka        2 cl  3,50
263 Asbach        2 cl  4,50
264 Jägermeister       2 cl  3,20
265 Underberg       2 cl  3,20
266 Fernet Branca       2 cl  2,90
267 Slivovic        2 cl  3,20
268 Kruskovac – (Birnenlikör)     2 cl  3,20
269 Pelinkovac       2 cl  3,20
270 Julischka        2 cl  3,00
271 Ouzo        2 cl  2,90
272 Calvados        2 cl  4,00
273 Cognac Hennessy V.S.     2 cl  5,00
274 Whiskey Johnnie Walker     2 cl  4,00
275 Ramazotti        2 cl  3,20
276 Averna        2 cl  2,90
277 Malteser        2 cl  3,20
278 Jubiläums Aquavit      2 cl  3,40
279 Linie Aquavit       2 cl  3,20



Longdrinks
290 Lillet Vive       0,2 l  6,00
 Lillet Blanc, Tonic, Minze

291 Lillet Wildberry      0,2 l  6,00
 Lillet, Schweppes-Wildberry, rote Früchte

292 Hugo        0,2 l  6,00
293 Aperol Spritz       0,2 l  6,00 

Offene Weissweine
300 Zilavka L - trockener Landwein   0,2 l  6,50 

301 Malvazija L - trocken     0,2 l  6,50 

302 Laski Rizling L  - lieblich     0,2 l  6,50

Offene Roséweine
310 Rose L- trocken        0,2 l  6,50
311 Rose L- mild       0,2 l  6,50

Offene Rotweine
320 Vranac L - trocken      0,2 l  6,50
321 Plavac L -trocken      0,2 l  6,50
322 Dalmatiner-Rot L - mild     0,2 l  6,50
323 Kadarka L - lieblich      0,2 l  6,50

Sekt & Champagner
330 Sekt L - Hausmarke       FL 0,75 l  21,50
331 Piccolo L         FL 0,25 l  6,50
332 Prosecco L        FL 0,25 l  6,50

Zusatzstoffe (ZZulVo  § 9)
1) Farbstoff | 2) Konservierungsstoff  
3) Antioxidationsmittel | 4) Geschmacksverstärker  
5) geschwefelt | 6) geschwärzt | 7) gewachst  
8) mit Phosphat | 9) mit Süßungsmittel (enthält eine  
Phenylalinquelle) | 10) koffeinhaltig | 11) chininhaltig  
12) Ascorbinsäure (E300) / Zitronensäure (E330) 
13) Nitritpökelsalz

Allergene Auslöser (VO 1169/2011 Anh. 2)
A) glutenhaltiges  Getreide sowie daraus hergestellte 
Erzeugnisse | A1) Weizen (wie Dinkel und Khorasan-
Weizen) | A2) Roggen | A3) Gerste | A4) Hafer  
B) Krebstiere | C) Eier  | D) Fische | E) Erdnüsse 
F) Sojabohnen | G) Milch | H) Nüsse bzw. Schalenfrüchte  
I) Sellerie | J) Senf | K) Sesamsamen | L) Schwefeldioxid 
und Sulphite | M) Lupinen | N) Weichtiere




